Aperitivo
Prosecco Treviso Terra Serena d.o.c.,
Succhi di Arancia, Ananas e Pompelmo in caraffa, Coca Cola Acqua Minerale e Naturale

Buffet dei Formaggi
| Treccia di Bufala Campana d.o.p.con Pomodorini Pachino profumati al Basilico 1
Caciottine Toscane al Tartufo, alle Noci e al Peperoncino, Forma di Grana al chiodo -

con Fragole al naturale, costruzioni di Emmentaler Svizzero al Rosmarino

RICEVIMENTI

Tutti i Formaggi vengono accompagnati da Miele di Castagno, Millefiori e confettura di Fichi e Mirtilli

)
)
-
)

Buffet dei Salumi

Prosciutto nella morsa con tranci di Focaccia al Rosmarino,
Salamino di Cinta Senese

Soppressa Vicentina d.o.p., Sant’Olcese tradizionale di Liguria
Salciccette secche di Norcia, Spianata Calabra Piccante

Tutti i Salumi vengono accompagnati da Pane al Mais,
Integrale e Biologico
abbinato ad una selezione di Salse alle Pere e Pomodori Verdi

Frittini al cartoccio
Melanzane, Zucchine, Fiori di Zucca, Salvia, mini Crocchette,
mini Suppli, Olive Ascolane

RICEVIMENTI & BANQUETING

Primi
Risotto alle Erbe di Provenza,
Tonnarelli Speck e Punte di Asparagi

A0ODILULL

Secondo con i suoi contorni
Girello di Vitella Mandorlato con riduzione di Aceto Balsamico
Fascetti di Zucchine al Bacon, Patate Novelle al Rosmarino

—

Buffet dei Dolci al Bicchiere

Savarin di Baba con Crema pasticciera

e Frutti di Bosco

Tiramisu con Granella di Nocciola

Crema allo Zabaione con Zucchero Croccante
Mini Aragostina, Mini Cannolo siciliano
Crema Inglese con frutti di bosco

Composta di Frutta Fresca scolpita con Crema Inglese

F___-

€900

Caffe, Selezione di liquori
Torta Nuziale

Vini
Falanghina igt, Chianti d.o.c.g.
Spumante Brut, Moscato Spumantizzato

Il prezzo del menu, dei servizi inclusi e dell’affitto della Villa per I'anno 2012-2013 per un minimo cs;arantlto di 100 ospiti & di € 90,00 a persona.
Il prezzo a persona & comprensivo dei seguenti servizi: allestimento interno e esterno, Servizio di Sala, maitre e camerieri con rapporto 1/10,
Servizio Sommelier con rapporto 1/30, decorazioni floreali sui tavoli e sui buffet, tableau e segna tavoli dipinti a mano con cornice personallzzata stampa dei menu, fiaccolata romana

Info Line: Tel.Fax 06.52.16.057 - 06.50.93.35.39 M. 338.68.42.903 - 345.68.54.604
e-mail: info@tessitorericevimenti.it - civicounoricevimenti@alice.it - Sito internet: www.tessitorericevimenti.it
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RICEVIMENTI

VILLA INCLUSA - MENU' PERSOALIZZATI

CUCINA INTERNA ESPRESSA ¢ SALONE CLIMATIZZATO PER 250 OSPITI
IMMERSA IN UN ELEGANTE PARCO DI 20 000 MQ

Info Line: Tel.Fax 06.52.16.057 - 06.50.93.35.39 M. 338.68.42.903 - 345.68.54.604
e-mail: info@tessitorericevimenti.it - civicounoricevimenti@alice.it - Sito internet: www.tessitorericevimenti.it



